
Los grupos han de ser de un mínimo de 12 personas,
aproximadamente.

Tenemos un comedor privado para grupos de 16 a 19 
personas.

Se tiene que encargar al plato a escoger, como máximo, 
dos o tres días antes, por causas de mercado.

Toda la mesa tiene que hacer el mismo menú, no se pueden 
hacer dos menús para el mismo grupo.

Todo lo que se pida fuera del menú se cobrará aparte.

En caso de aniversarios, también hacemos minutas.

Menús para grupos



NÚMERO 1

Langostinos hervidos

Caracoles de mar

Nuestros mejillones

Almejas

Navajas

Vieira

Vino: Turbio, Albariño y Nansa (aguja) 
Cava

Pastel o postre
Café

82 €

Producto apto para celíacos
También disponemos de pan sin gluten (incremento 1’65 €)

IVA incluido

Entremés

Rodaballo, bacalao fresco, cocochas de bacalao con gambas al ajillo, tronco 

de merluza con gambas al ajillo o rapito de costa con gambas al ajillo

Plato a escoger



NÚMERO 2

Tostadas con jamón ibérico

Tostadas con anchoas

Vino: Turbio, Albariño y Nansa (aguja) 
Cava

Pastel o postre
Café

98 €

Producto apto para celíacos
Plato que se puede preparar sin gluten

También disponemos de pan sin gluten (incremento 1’65 €)
IVA incluido

Pica-pica

Rodaballo, bacalao fresco, cocochas de bacalao con gambas al ajillo, tronco 

de merluza con gambas al ajillo o rapito de costa con gambas al ajillo

Plato a escoger

Langostinos hervidos

Caracoles de mar

Nuestros mejillones

Almejas

Navajas

Vieira

Entremés



NÚMERO 3

Langostinos hervidos

Caracoles de mar

Nuestros mejillones

Almejas

Navajas

Vieira

Gambas

Cigalas

Langosta con salsa verde

Vino: Turbio, Albariño y Nansa (aguja) 
Cava

Pastel o postre
Café

98 €

Producto apto para celiacos
También disponemos de pan sin gluten (incremento 1’65 €)

IVA incluido

Mariscada Gil’s



NÚMERO 4

Langostinos hervidos

Caracoles de mar

Nuestros mejillones

Almejas

Navajas

Vieira

Gambas

Cigalas

Vino: Turbio, Albariño y Nansa (aguja) 
Cava

Pastel o postre
Café

115 €

Producto apto para celiacos
También disponemos de pan sin gluten (incremento 1’65 €)

IVA incluido

Mariscada Gil’s
sin langosta

Rodaballo, bacalao fresco, cocochas de bacalao con gambas al ajillo, tronco 

de merluza con gambas al ajillo o rapito de costa con gambas al ajillo

Plato a escoger



NÚMERO 5

Tostadas con jamón ibérico

Tostadas con anchoas

Vino: Turbio, Albariño y Nansa (aguja) 
Cava

Pastel o postre
Café

115 €

Producto apto para celíacos
Plato que se puede preparar sin gluten

También disponemos de pan sin gluten (incremento 1’65 €)
IVA incluido

Pica-pica

Langostinos hervidos

Caracoles de mar

Nuestros mejillones

Almejas

Navajas

Vieira

Gambas

Cigalas

Langosta con salsa verde

Mariscada Gil’s



NÚMERO 6

Tostadas con jamón ibérico

Tostadas con anchoas

Vino: Turbio, Albariño y Nansa (aguja) 

Pastel o postre

125 €

Producto apto para celíacos
Plato que se puede preparar sin gluten

También disponemos de pan sin gluten (incremento 1’65 €)
IVA incluido

Pica-pica

Langostinos hervidos

Caracoles de mar

Nuestros mejillones

Almejas

Navajas

Vieira

Gambas

Cigalas

Mariscada Gil’s sin langosta

Rodaballo, bacalao fresco, cocochas de bacalao con gambas al ajillo, tronco 

de merluza con gambas al ajillo o rapito de costa con gambas al ajillo

Plato a escoger
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