Marisqueria Gil's

Depuis 1982, nous sommes a votre service. Nous avons des
clients et amis depuis de nombreuses années, et nous
voulons faire de nouveau.

Nous voulons que tout soit de votre gout, par conséquent, si
VOUS avez quoi que ce soit a nous communiquer, Nous vous
prions de bien vouloir nous l'informer.

Ci-dessous notre spécialité les fruits de mer et d'autres plats
que nous avons a votre service.

Selon arrivage sur le marché de produits frais, il peut y avoir
quelques changements et variations a la carte. Cela vous
donne une garantie de notre qualité, nous n’utilisons les
produits les plus frais du marché.

Sivous voulez célébrer votre anniversaire, mariage...
renseignez-vous pour nos menus de groupes.

Merci pour choisir notre restaurant en espérant que vous
vous sentiezcomme chez vous.




Fruits de mer Gil's

Escargots de mer

Crevettes bouillies

Nos moules

Palourdes

Couteaux de mer

Coquille Saint-Jacques
Gambas

Langoustines

Langouste avec sauce verte
76 €

Nous nous réservons le droit de modifier les produits
de fruits de mer selon arrivage.

Produit adapté pour les ceeliaques
Nous avons aussi du pain sans gluten (augmenter 1’65 €)
TVAincluse




Les entrées froides

Salade de thon du ventre 1790 €
Salade d’endives et anchois au vinaigre 16’50 €
Jambon ibérique avec pain de verre 26’40 €
Foie gras mi-cuit au sel (fait maison) 19°50 €
Anchois salés de «|’Escala» 17’50 €
Tartare de thon, pétoncles et crevettes 28’50 €
Tartare de beeuf truffé 24’50 €
Escargots de mer 16’85 €
Carpaccio de crevettes 24’50 €
Carpaccio de boeuf 21’50 €
Huitres Gillardeau n° 2 (unité) 430 €
Oursins (saisonnier) (unité) S.M.
Crevettes bouillies (Méditerranée) 18’20 €
Palourdes vivantes 29’50 €
Mousse de lotte et gambas 18’80 €
Mousse de saumon et mascarpone 15’10 €

Mousse d’escalivada (légumes rétis) et anchois (seulement en été) 17’40 €

Produit adapté pour les ceeliaques

Plat qui peut étre préparé sans gluten

Nous avons aussi du pain sans gluten (augmenter 1’65 €)
TVAincluse




Les entrées chaudes

Asperges vertes a la plancha 12’90 €
Nos moules 12’90 €
Palourdes a la plancha 29’50 €
Couteaux de mer a la plancha 18’90 €
Calamars ala plancha 21’70 €
Seiches petites a la plancha 24’50 €
Petits calamars a la plancha 28’50 €
Poulpe a la mode de Galice 22’80 €
Gambes a la plancha 3290 €
Langoustines (plancha ou a la catalane) 27’50 €
Queues de gambes a l'ail 19’90 €
Les croquettes de gambas 16’50 €
Pétoncles noir 19’50 €
Coquilles Saint-Jacques (unité) 3’80 €
Coquille 26’90 €

(moules, palourdes, couteaux de mer et coquilles Saint-Jacques)

Entrée de fruits de mer 31’90 €
(escargots de mer, crevettes bouillies, moules, palourdes,
couteaux de mer et coquilles Saint-Jacques)




Poisson

Sole a laplancha

Filet de morue fraiche

Filet de morue fraiche aux gambas a l'ail
Turbot o barbue a la plancha

Lotte a la plancha

Lotte aux gambas a ['ail

Tronc de merlu de palangre a la plancha
Tronc de merlu aux gambas a l'ail

Joues de morue a la plancha

Joues de morue aux gambas a l'ail
Poisson de roche a la plancha

Poisson de roche aux gambas a l'ail
Filet de espadon a la plancha

Filet ou ventreche de thon a la plancha (option de soja et wasabi)

Produit adapté pour les cceliaques
Nous avons aussi du pain sans gluten (augmenter 1’65 €)
TVAincluse
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Autres plats

Fin de fruits de mer
(gambas, langoustines et langouste)

Béches de mer

Langouste avec sauce verte

Cuisses de grenouille

Grillade de poisson et fruits de mer (sur commande)

Filet de boeuf

45’00 €

52°00 €
36’50 €
17’50 €
58’00 €
2750 €
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